


BOCADOS

PRECIO
40€ 

IVA no incluido. Duración estimada: 1 hora  y 15 minutos

COCKTAIL 1

Gilda donostiarra
Brioche de ensalada de cangrejo y salsa cocktail
Ensalada de tomate cherry, dátil y stracciatella

Tartaleta de brandada de bacalao y emulsión de piquillo
Cucharita de steak tartar y patatinas fritas

Alcachofa de Tudela frita con salsa romesco
Crujiente de queso de cabra y confitura de tomate

Rabo de toro crujiente y su jugo al oloroso
Cigarrito de sobrasada de pultrú y miel de romero

Croqueta cremosa de jamón ibérico
Brocheta de picaña y tomate cherry con chimichurri gaucho

Pizza artesana de salami picante y parmesano

Tarta cremosa de queso en miniatura
Mini tiramisú

Brownie de chocolate

postre



BOCADOS

PRECIO
50€ 

IVA no incluido. Duración estimada: 1 hora y media 

COCKTAIL

Vichysoisse de puerro tostado con sal de jamón ibérico
Brocheta de gordal, boquerón y piquillo

Ensalada de quinoa, verduritas y vinagreta de mango
Anchoa 00, escalivada de verduras asadas y AOVE

Bombón de foie mi-cuit y gelée de frambuesa
Tartaleta de brandada de bacalao y emulsión de piquillo

Alcachofa de Tudela frita con salsa romesco
Bocatín de pollo de campo asado, tomates secos y salsa de mostaza

Rollito de verdura con salsa agridulce de chiles
Brocheta de mozzarella, tomate cherry y pesto

Croqueta cremosa de jamón ibérico
Rabo de toro crujiente y su jugo al oloroso

Cigarrito de sobrasada de pultrú y miel de romero
Pizza fina de bacon, queso de cabra y cebolla caramelizada

Mini burger Fitz

Tarta cremosa de queso en miniatura
Crema de piña asada y coco

Brownie de chocolate

postres
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BOCADOS

Tarta cremosa de queso en miniatura
Mini gofre con chocolate caliente

Crema de limón y barquillo crujiente
Brownie de chocolate

PRECIO
55 € 

IVA no incluido. Duración estimada: 1 hora y media 

COCKTAIL 3

Anchoa de Santoña, pan brioche y mantequilla
Brocheta de gordal, boquerón y piquillo

Bombón de foie mi-cuit y gelée de frambuesa
Tartaleta de brandada de bacalao y emulsión de piquillo

Tartar de atún, maíz crujiente y mayonesa de kimchi
Rollito de pato crujiente con mayonesa de hoisin

Brocheta de solomillo de vaca y verduritas
Crema de puerros y mantequilla tostada

Alcachofa de Tudela frita con salsa Romesco
Cigarrito de sobrasada de pultrú y miel de romero
Buñuelo de gamba roja de Garrucha y coco-curry

Crujiente de rabo de toro
Croqueta cremosa de jamón ibérico

Sandwich de pastrami en pan de cristal
Mini burger Fitz

postre



BOCADOS

Tarta cremosa de queso en miniatura
Mango, lima y chile

Crema de limón y barquillo crujiente
Mini tiramisú

PRECIO
60 € 

IVA no incluido. Duración estimada: 2 horas

COCKTAIL 4

Vichysoisse de puerro tostado y sal de jamón ibérico
Tosta de salmón marinado con crema suave de eneldo

Brocheta de gordal, boquerón y piquillo
Tosta de ensaladilla clásica

Bombón de foie mi-cuit y gelée de frambuesa
Tartaleta de brandada de bacalao y emulsión de piquillo

Mousse de foie con confitura de frambuesa y frutos secos
Tosta de steak tartar y patatinas fritas

Rollito de pato crujiente con salsa japonesa de ciruelas
Brocheta de pluma ibérica en marinada moruna

Alcachofa de Tudela frita con salsa romesco
Cigarrito de sobrasada de pultrú y miel de romero
Buñuelo de gamba roka de Garrucha y coco-curry

Crujiente de rabo de toro
Croqueta cremosa de boletus

Focaccia de duxelles de portobello y trufa, mozzarella y rúcula
Mini burger Fitz

postre



BOCADOS

Tarta cremosa de queso en miniatura
Brownie de chocolate

Crema de limón y barquillo crujiente
Mini tiramisú

PRECIO
65 € 

IVA no incluido. Duración estimada: 2 horas

COCKTAIL 5

Ostra Daniel Sorlut nº3 al natural
Vichysoisse de puerro tostado y sal de jamón ibérico

Anchoa de Santoña, pan brioche y mantequilla
Tosta de ensaladilla clásica

Brocheta de gordal, boquerón y piquillo
Bombón de foie mi-cuit y gelée de frambuesa

Tartaleta de brandada de bacalao y emulsión de piquillo
Alcachofa de Tudela frita con salsa romesco

Bocconcini de mozzarella, tartar de tomate de temporada y aceite de albahaca
Brioche de ensalada de cangrejo y salsa cóctel

Tartar de atún, aguacate y aceite de oliva virgen
Brocheta de langostino crujiente con alioli de lima

Crujiente de rabo de toro, reducción de Oporto
Cigarrito de sobrasada de pultrú y miel de romero
Buñuelo de gamba roka de Garrucha y coco-curry

Croqueta cremosa de carabinero
Brocheta de solomillo de vaca y chimichurri gaucho

Delicia de merluza con mayonesa suave y lima
Brioche de pastrami, queso Comté maduro, mostaza y encurtidos

postre



Corner de Jamón Ibérico de Bellota con Cortador

Jamón ibéricode bellota cortadoen directo

Picos camperos y regañás artesanas

1 jamón por cada 80–100 personas

PVP: 13 € por persona

Corner Mexicano

Mini quesadillas de queso fundente

Totopos con queso cheddar fundido y jalapeños

Guacamole casero preparado al momento

PVP: 9 € por persona

Corner de Pizzas Variadas

Bacon, cebolla caramelizada y queso de cabra

Prosciutto cotto y portobello

Portobello,alcachofa y aceituna negra

PVP: 10 € por persona

Corner de Quesos Nacionales

Selección de 4 quesos artesanos:

Queso de Idiazabal

Queso Manchego curado

Queso de Tetilla

Queso Payoyo

Acompañamientos: membrillo, frutos secos y picos

PVP: 9 € por persona



SERVICIOS

ADICIONALES
Copa de bienvenida: 30 minutos, 10€ por persona

BARRA LIBRE

Barra libre no incluida en el precio




